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Nexelia™ pdra o controlo
dd temperaturd

Os NOSsSOS compromissos

* Custos de arrefecimento
competitivos

* Optimizacdo do processo

* Um acompanhamento

personalizado

O seu mercado

Com a globalizacdo e as mudangas dos habitos de
consumo muitas industrias agro-alimentares estdo a
contar com a inovacao e com um controlo mais rigoroso
dos seus custos de producao para minimizar o impacto
do aumento dos pregos da matéria prima e da energia de
forma a manterem a sua margem de lucro.

A utilizagéo da criogenia para o controlo da temperatura
permite satisfazer todos os seus requisitos de qualidade
e produtividade, aumentando simultaneamente a
flexibilidade do processo e mantendo os custos em niveis
competitivos.

A oferta Nexelia™ para o controlo da
temperatura permite-lhe otimizar o seu processo de
arrefecimento gracas a monitorizagdo continua dos
parametros do processo.

A sud solucdo

Nexelia™ para controlo da temperatura € uma solucao
completa, que combina o gas de qualidade alimentar
ALIGAL™, o equipamento CRYO INJECTOR CB3™,
bem como a experiéncia técnica e um apoio
personalizado por parte dos nossos especialistas, que
lhe permite otimizar o seu processo de arrefecimento.
Esta oferta foi concebida para lhe permitir otimizar os
custos de arrefecimento dos seus produtos.

Com Nexelia™, definimos inicialmente os resultados
esperados e, em conjunto, comprometemo-nos a por em
pratica 0s meios necessarios para que 0s seus objectivos
sejam alcangados.

O NoOssoO compromisso

* Gestado melhorada dos seus custos de
arrefecimento

A Air Liquide ajuda-o a otimizar os seus custos de arrefecimento.
Com base na previsdo de consumo inicial estabelecida em
conjunto e gracas a gestdo da injecdo criogénica e a
tracabilidade do consumo de gas, ajudamo-lo a controlar e a
respeitar o seu objetivo de consumo de gas por kg de produto
acabado.

* Comunicacgdes regulares e servigco de assisténcia
por parte da Air Liquide

Os nossos especialistas asseguram uma assisténcia e formacéo
operacional personalizada no inicio da instalacao, focando-se na
conexao do equipamento da Air Liquide ao seus equipamentos
de producéo. Os nossos especialistas otimizam os parametros
para melhorar a sua produtividade. Fornecem, também,
instrucoes relativas as recomendacoes de higiene e a utilizacéo
segura dos gases.

As nossas equipas comunicam regularmente com os seus
operadores de producdo, gestores de manutencédo e de
qualidade com base nos resultados obtidos durante as
auditorias e avaliagdes realizadas para alcancar um nivel de
desempenho mais elevado.

Como parte do servico Nexelia™ para controlo da temperatura,
a Air Liguide compromete-se a realizar uma revisdo anual
para partilhar consigo os progressos realizados e as possiveis
acoes de melhoria a implementar para garantir que os seus
objetivos de temperatura e consumo de gas s&o atingidos.



A nossa oferta

Nexelia™ para o controlo da temperatura
inclui:

- Fornecimento de gases de qualidade alimentar ALIGAL

1™ (azoto liquido) ou ALIGAL 2™ (dioxido de carbono
liquido)

ALIGAL™ éumamarcaregistadadogrupo AIRLIQUIDE para
gases alimentares que cumpremas especificacoes,
regulamentacoes e normasdasindustrias agro-alimentares,
incluindo o processode certificacao HACCP paraaprodugéo,
armazenamento e distribuicdode ALIGAL™.

» Equipamentos de aplicacaoinovadores

A Air Liquide dispbe de equipamentos especificamente
concebidos pararesponder as suas necessidades de
arrefecimento durante o controlo da temperatura:

-OCRYOINJECTOR CB3™: Para producdes em lote
que requerem um arrefecimento rapido, mantendo uma
temperatura uniforme, a Air Liquide oferece um controlo
de temperatura por injegéo de fundo e garante-lhe uma
qualidade de arrefecimento excecional,
independentemente do produto alimentar a ser
processado.

O design do CRYO INJECTOR CB3™, bem como asua
facilidade de desmontagem e montagem durante as
operacoes de manutencgao e limpeza, garantem também
uma higiene optimizada durante o processamento de
alimentos.

Gracas a este modulo de injecéao inferior, facilmente
adaptavel a maioria dos equipamentos de mistura ou
moagem, quer sejam novos ou ja instalados, pode
aumentar a eficiéncia do processo de arrefecimento em
até 50% quando comparado com um sistema de injecéo
superior.

A Air Liquide pode também propor-lhe outras solugdes de
controlo de temperatura, incluindo a injecao superior.

Sistema de Tub Tanque de
exaustao ubagem liquido
) criogénica
Painel de isolada
controlo

Monitor de
anoxia na
sala

©

Airtiquide

Contacte-nos

Sociedade Portuguesa do Ar Liquido “Arliquido”, Lda.
Rua Dr. Antonio Loureiro Borges, 4 - 20
Arquiparque-Miraflores

1495-131 Algés/Portugal

Linha Directa 800 784 333

Exemplo de um estudo de

Caso

Arrefecimento de nuggets de frango com azoto

liquido.
Objetivo:

Otimizacdo do processo de controlo da

temperatura para atingir um consumo de azoto liquido de
0,4 kg/kg numa nova misturadora de carne de aves para
formar nuggets de frango.

Acompanhamento
do processo através

dos seguintes
elementos:

Problemas
encontrados
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